FETES DE FIN D’ANNEE

MENUS POUR ENTREPRISES ET GROUPES
ENTRE 10 ET 100 PERSONNES

MENU 1

Creme de courge parfumeée a la vanille

graines de courge, crodtons,
créme fouettée

Cuisse de dinde farcie aux marrons

jus aux épices, croustillant de pomme de
terre, purée de céleri, marrons confits,
choux de Bruxelles, confiture d’airelles

Tarte Tatin aux pommes
coulis caramel beurre salé, glace vanille

CHF 48.00/personne

MENU 2

Euf cuit a 64°C.

sauce aux champignons, mouillettes de
pain de campagne

Ballottine de caille au foie gras

jus aux épices, mousseline de pomme de

terre aux carottes, purée de patate douce

aux noix de pécan, marrons confits, choux
de Bruxelles, confiture d’airelles

Parfait glacé aux marrons

meringue a la poire, créme anglaise
a la vanille

CHF 58.00/personne

Provenances : dinde, caille, foie gras: France
Prix en CHF, TVA incluse

9 INFORMATIONS & RESERVATIONS ¢

LA TERRASSE

RESTAURANT

Place de la Gare 2, 2000 Neuchéatel
032 72319 16 | contact@laterrasse-restaurant.ch
www.laterrasse-restaurant.ch



