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Forfaits apéritifs et cocktails dînatoires 2024 (dès 15 personnes)

Forfait « Mini apéritif »
CHF 12– par personne

Flûtes au beurre, olives vertes

Canapés à la mousse de fromage de chèvre, miel, éclats de noix

Canapés au tartare de bœuf, herbes, parmesan

Forfait « Petit apéritif »
CHF 18.– par personne

Canapés au saumon, herbes fraîches, citron

Canapés au foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits du moment

Dips de légumes, duo de sauces : avocat, tomates épicées

***

Crème de légumes de saison

Sèche au lard traditionnelle

Forfait « Grand apéritif »
CHF 25.– par personne

Flûtes au beurre

Canapés au saumon, herbes fraîches, citron

Canapés au tartare de bœuf, herbes, parmesan

Canapés au foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits du moment

***

Gambas aux amandes, persil

Feuilleté aux poireaux et saucisson neuchâtelois

Sèche au lard traditionnelle

Tarte flambée aux légumes et au fromage
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Forfait « Cocktail dînatoire »
CHF 35.–, par personne

Crème de panais, brochette de saucisson neuchâtelois

Dips de légumes, duo de sauces : avocat, tomates épicées

Pain surprise, salami, jambon, fromage

Mini burger

Canapés au foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits du moment

Canapés au jambon de Parme

***

Gambas aux amandes, persil

St. Jacques poêlées, risotto parfumé à la truffe blanche

Sèche au lard traditionnelle

Tarte flambée aux légumes et au fromage

Forfait « Grand dînatoire »
CHF 42.–, par personne

Canapés au saumon, herbes fraîches, citron

Canapés au foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits du moment

***

Soupe de carottes et lait de coco, St. Jacques au sésame

Croquettes de tomme neuchâteloise

Feuilletés aux poireaux et saucisson neuchâtelois

Petits rouleaux de printemps aux légumes

Arancini au curry, gruyère et jambon de Parme

Pilons de poulet à la cacahuète

Sèche au lard traditionnelle

Tarte flambée aux légumes et au formage

Coin sucré 
Facturé en sus, CHF 2.50/pièce

Verrine de salade de fruits 
Mini tiramisu 

Tartelette au citron 
Mignardises (macaons, éclairons) 

Assortiment de tartes
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Informations et réservations

Hôtel Alpes et Lac

Place de la Gare 2, 2000 Neuchâtel

032 723 19 19 - hotel@alpesetlac.ch

www.alpesetlac.ch


